
RAFAEL SASSO
Junior Full-Stack Developer (MERN)

Cagliari, Sardegna · Cittadino UE · Disponibile da subito · Da remoto
rafaelsasso.com · ciao@rafaelsasso.com · +39 333 610 2721 · linkedin.com/in/rafael-sasso-66019514a ·

github.com/rafasantosasso-ship-it

PROF ILO

Sviluppatore web full-stack (MongoDB, Express, React, Node.js) con oltre 10 anni di esperienza nella gestione di

ristoranti e nell’ospitalità tra Brasile e Italia — dall’apertura e gestione del mio ristorante alla gestione operativa in

un resort quattro stelle. Porto una conoscenza diretta delle esigenze di business, so lavorare sotto pressione e

mi concentro su ciò che l’utente vive davvero. Ho completato il Web Developer program di TripleTen (~860 ore)

a settembre 2026.

COMPETENZE  TECN ICHE

Front-end: HTML5, CSS3 (BEM, Flexbox, Grid),

JavaScript, TypeScript, React, Vite

Back-end: Node.js, Express, MongoDB, API REST,

autenticazione JWT

Strumenti: Git, GitHub, VS Code, Figma, Postman Altro: Design responsive, siti multilingue (i18n), SEO di

base

PROGETT I

Sasso Nomad — sassonomad.com

Piattaforma di slow travel trilingue (IT/EN/PT): blog e guide, meteo in tempo reale, catalogo di prodotti digitali,

account utente con JWT, reset password e conferma e-mail. React + Vite, Node/Express, MongoDB.

Around the U.S.

App social di foto: registrazione/login (JWT), rotte protette, like e modifica del profilo. Front-end React + API

REST Express/MongoDB.

De Pátria para Pátria

Galleria one-page responsive realizzata da un design Figma con BEM e CSS Grid; pubblicata su GitHub Pages.

ESPER I ENZA  PROFESS IONALE

Assistant Manager · Resort di lusso 4 stelle Sardegna · ago 2020 – oggi

Gestione quotidiana del ristorante, software di prenotazione, turni e piattaforme gestionali condivise.

Controllo cassa, inventario e report di magazzino; controllo dei costi e reportistica operativa.

Responsabile di sala · Ristorante fine dining Milano · ago 2016 – ago 2020

Guida della sala con un team di servizio di 6 persone in un ristorante di prestigio.

Coordinamento dell’esperienza ospite, formazione dello staff e standard di qualità sotto pressione.

Titolare e gestore · Ristorante indipendente Brasile · ago 2008 – ago 2016

Apertura e crescita di un ristorante da 50 coperti con un team di 5 persone fino a un’attività consolidata.

Responsabilità completa di conto economico, budget, fornitori e operatività quotidiana.

FORMAZ IONE

TripleTen — Web Developer program (Full-Stack, MERN), nov 2025 – set 2026

Italian Food Academy — Master in Food Media Marketing Management, 2025

UniJorge, Salvador (Brasile) — Laurea in Comunicazione Sociale, 2008

L INGUE

Portoghese: madrelingua · Italiano: fluente · Inglese: livello professionale


